~MENU UGE 24
Konig Gourmet

DAGENS HOVEDRET
Provencemarineret og stegt kyllingeoverlar serveret i tomatsky med friske urter (12,15,16)
1 stk. pr. person
Serveres med orzo vendes i basilikumspesto med ristede svampe, squash, peberfrugt, soltarret
tomater, kerner og frisk rucola (1,7,12,15,16)

DAGENS VEGETARRET
Provencemarineret og stegte vegetar kadboller serveret i tomatsky med friske urter,
benner, citron og persille (1,12,15,16) - 5 stk. pr. person
Serveres med orzo vendes i basilikumsolie med ristede svampe, squash, peberfrugt, solterret
tomat, ristede kerner og frisk rucola (1,12,15,16)

KOLDT TILBEHOR TIL HOVEDRET
Mild yoghurt dip med grillet paprika, bagte hvidlag og citron (7,12,16)

SALATER

Nordisk coleslaw med tre slags kal, gulergdder, radiser, citron, purleg, kervel og vinaigrette
(10,12,15)

Gron salat toppet med crudité af farvede gulergdder, beder, tranebaer og ristede mandler (8)
Hertil basilikumspesto (7,12,16)

PALEGSBUFFET

Spansk inspireret grontsagsfrittata med syltede urter, frisée, krydderurtesalat, citron,
rejer og aioli i glas (2,3,7,10,12,16)
Konig “Skinkesalat" - Skinke vendt i mild dijoncreme med frisk agurk, syltede radlag, grenne
asparges, snack tomat og karse (3,7,10,12,15,S)
Stegt kylling i skiver serveret med grenne banner, syltet peberfrugt, ristede mandler og
basilikumcreme med solterret tomat i glas (3,7,8,10,12)

BROD
Hjemmebagt softkernerugbred og surdejsbred fra eget bageri (1)
CRUDITE
3 slags crudité m. dip
1. Gluten 4. Fisk 7. Laktose 10. Sennep 13. Lupin 16. Hvidlag
2. Krebsdyr 5. Jordnedder 8. Nedder 11. Sesam 14. Bleddyr S. Svinekod

3. A£g 6. Soja 9. Selleri 12. Sulfitter 15. Lag



~MENU UGE 24
Konig Gourmet

DAGENS HOVEDRET
Spaghetti bolognese med oksekad, tomat, rodfrugter, friske grentsager, oregano, timian

og hvidlag (9,15,16)
Serveres med pasta penne i basilikumsolie (1)

DAGENS VEGETARRET
Mexicansk tacos med chili sin carne (9,10,15,16)
Serveret med lun mini hvede-tortillas (1)

1 stk. pr. person

KOLDT TILBEH@OR TIL HOVEDRET

Revet parmesan (7)

SALATER
Caprese salat med rede og orange cherrytomater, peberfrugt, salatlag, mozzarella, basilikum,
persille, citron og olivenolie (7,15,16)

Gron salat toppet med ingefarsyltede paerer, edamamebgnner og arteskud (6) Hertil mild
tomat-hvidlag yoghurt (7,12,16)

PALEGSBUFFET
Lynstegt tun marineret i teriyaki, tangsalat, marinerede urter, karse, purleg (3,4,6,10,12,15,16)

Langtidsstegt roastbeef med stegte og marineret svampe, stegte lgg, krydderurtesalat og
bearnaisecreme i glas (3,7,10,12,15)
Serranoskinke med honningmelon, solterrede tomater, ristede pinjekerner og basilikum (1,S)

BR@D
Hjemmebagt softkernerugbred og surdejsbrad fra eget bageri (1)

OST
Udvalg af oste med tilbehar (1,7,8)

1. Gluten 4. Fisk 7. Laktose 10. Sennep 13. Lupin 16. Hvidlag
2. Krebsdyr 5. Jordnedder 8. Nedder 11. Sesam 14. Bloddyr S. Svineked
3. Ag 6. Soja 9. Selleri 12. Sulfitter 15. Lag



~MENU UGE 24
Konig Gourmet

DAGENS HOVEDRET
Thai fish cakes med torsk, rad karry, ingefeer, citrongraes, chili, ingefaer og

friske krydderurter (1,3,4,7,15,16) - 2 stk. pr person
Serveres med nudler vendt med sesamolie, sad peberfrugt, forarslag, persille og ristet sesam
(1,11,15,16)

DAGENS VEGETARRET
Indonesisk rendang med tempeh, kokoscreme, karry og citrongrees (6,15,16)
Serveres med nudler vendt med sesamolie, sad peberfrugt, forarsleg, persille og ristet sesam
(1,11,15,16)

KOLDT TILBEHOGR TIL HOVEDRET
Saed chili dip (11,16)

SALATER
Blomkalssalat med radiser, erter, ristede graeskarkerner, karvel, purlag og mild

sennepsdressing (10,12,15)

Gron salat toppet med grillet fennikel, spidskal, soltarrede tomater og hvidlggscroutoner (1,16)
Hertil granataeble vinaigrette (10,12)

PALEGSBUFFET
Italiensk inspireret kalv med salvie og hvidlag, frisk mozzarella, langtidsbagte tomater

og basilikumspesto (7,12,16)
Oksespegepalse hovlet peberrod, cornichoner, frisée, tomat, arteskud og remoulade i glas
(1,3,7,10,12,15)
Cremet kyllingesalat vendt med ristede og syltede svampe, mild karrycreme,
friske &bler og karse (3,7,10,12)

BROD
Hjemmebagt softkernerughred og surdejsbrad fra eget bageri (1)
CRUDITE
3 slags crudité m. dip
1. Gluten 4. Fisk 7. Laktose 10. Sennep 13. Lupin 16. Hvidlag
2. Krebsdyr 5. Jordnedder 8. Nodder 11. Sesam 14. Bloddyr S. Svinekod

3. FEg 6. Soja 9. Selleri 12. Sulfitter 15. Log



~MENU UGE 24
Konig Gourmet

DAGENS HOVEDRET
Tarteletter med kylling i asparges, dansk kylling serveret i cremet sauce med hvide asparges,
grenne asparges og purleg (1,7,15)
Lune tarteletter (1) - 2 stk. pr. person

DAGENS VEGETARRET

Selleri og svampe i asparges med eerter, forarsleg, guleradder og persille (9,15)
Sprade tarteletter (1) - 2 stk pr. person

KOLDT TILBEHOR TIL HOVEDRET
Tomatconcassé med citron og plukket persille

SALATER

Klassisk kalsalat med frisk ananas, syltede @&bler, appelsin, ristede ngdder, rosiner og
citronvinaigrette (8,10,12)

Gron salat toppet med to slags druer, blabaer, snack tomat og @&rteskud. Hertil krydderurte-
og citronyoghurt (7,12)

PALEGSBUFFET
Ovnbagt laks med citronsyltede urter, aerter, frisée, rugbredschips og rygeostcreme i glas

(1,4,7,12,15)
Pillede a2g med rejer, citron, frisée, karvel, dild og mayonnaise i glas (2,3,7,10,12)
Leverpostej med sprad bacon, ristede og syltede svampe, krydderurtesalat og
agurkesalat i glas (1,3,7,12,15,S)

BROD
Hjemmebagt softkernerughred og surdejsbrad fra eget bageri (1)

KAGE
Karamelkage (1,3,7,8)

1. Gluten 4. Fisk 7. Laktose 10. Sennep 13. Lupin 16. Hvidlag
2. Krebsdyr 5. Jordnedder 8. Nedder 11. Sesam 14. Bloddyr S. Svineked
3. Ag 6. Soja 9. Selleri 12. Sulfitter 15. Lag



~MENU UGE 24
Konig Gourmet

DAGENS HOVEDRET
BBQ-burger - Bof af oksekad serveret i kraftig BBQ-sauce (6,15,16)
1 stk. pr. person
Sesambolle (1,11)

DAGENS VEGETARRET

BBQ-burger - Plantebaseret baf med banner og urter serveret i kraftig BBQ-sauce (6,15,16)
1 stk. pr. person
Sesambolle (1,11)

KOLDT TILBEHOR TIL HOVEDRET
Chilimayonnaise (3,10,12)
Syltede agurker med krydderurter (12)

SALATER
Coleslaw salat med tre slags kal, gulergdder, persille og mild coleslawdressing (3,7,10,12)

Gren salat toppet med ristede portobellosvampe, fermenteret peberfrugt, agurk og snack
tomat (12) Hertil balsamicovinaigrette (10,12)

PALEGSBUFFET
Provencestegt kylling supremebryst med citron, timian, hvidleg og tomatchutney (15,16)
Sma kogte kartofler med friteret lag, redleg, sede tomater, rodfrugt chips, purlag, to slags
karse og citronmayonnaise i glas (1,3,7,9,10,12,15)
Rullepalse fra Grambogard med a&blesky, syltet skalottelag, salatlag, friske aebler, frisée og
krydderurtesalat (12,15)

BRO@D
Hjemmebagt softkernerughred og surdejsbrad fra eget bageri (1)
FRUGTFAD
Frisk udskaret frugt
1. Gluten 4. Fisk 7. Laktose 10. Sennep 13. Lupin 16. Hvidleg
2. Krebsdyr 5. Jordneodder 8. Nodder 11. Sesam 14. Bloddyr S. Svinekad

3. g 6. Soja 9. Selleri 12. Sulfitter 15. Log
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